
DURCHLAUFOFEN



Schlüsselmerkmale
 

• Temparaturregelung von 150 Grad bis 300 Grad
• Einstellbare Band- und Kochengeschwindigkeit.
• Garkammer aus galvanisiertem Stahl
• Stapelfaehig bis 3 Öfen
• Verfügbar mit Gas- und Strombetriebene Versionen
• Kochenzeiten einstellbar zwichen 1 min bis 30 min. 
• Alle 4 Seiten des Ofens isoliert.
• Microprozessor-ermöglichteter Bandantrieb
• Robuster Untergestell mit Lenkrollen 
• Geräuschloser Betrieb mit Rauschpegel unter 65 dba. 
• Benutzerfreundlich elektronisches Membranpanel
• . 

BENUTZERERFAHRUNG

• Kürzere Kochzeiten erlauben Massenproduktion in vielvbeschaeftige 
Großküchen.

• Kürzere Ramp-Up-Zeiten
• Kürzere- Kochzeiten
• Einheitliche Kochenerfahrung 
• Eliminerung des Bedarfs von teueren Belüftungssystemen
• Leichtes Reinigen dank der abnehmbaren Band und Teilen.



Technische Merkmale

MODELLE  PO/K-50 PO/K-65

BANDWEITE 455 mm 610 mm

KAMMER TIEFE 710 mm 912 mm

KAMMERMAßE L 710 mm X W 486 mm x H 72mm L 912 mm x W 655 mm x H 87 mm

TRANSPORTBANDBEREICH 0,34 m² 0,56 m²

MAßE FÜR EINZELKAMMER
w: 1043 mm
h: 450 mm
l: 1710 mm

w: 1218 mm
H: 570 mm
l: 1957 mm

MAßE FÜR DOPPELKAMME L 1710 x W 1043 x H 1165,5 L 1957 x W 1218 x H 1405,5

MAßE FÜR DREI KAMMERN L 1710 x W 1043 x H 1615,5 L 1026 mm x W 921 mm x H 559 mm 

GEWICH 134 kg 212 kg

EINZELOFENVERSANDMAßE
(PRODUKT + UNTERGESTELL + VERPACKUNG) 
  

195,3 kg 291 kg

VERSANDMAßE L 1530 mm x W 1165 mm x H 675 mm L 1710 mm x W 1270 mm x H 800 mm

GESAMTE LEISTUNG 4-5 kW 8-10 kW

THERMOSTATVERSTELLUNG 90 °C – 300 °C 90 °C – 300 °C

TREIBSYSTEM 208 - 300 Volt Microprocessor 208 - 300 Volt Microprocessor

KOCHZEITVERSTELLUNG 1 MIN – 30 MIN 1 MIN – 30 MIN

ISOLATION 4 ECKE 4 ECKE

HEIZUNG HEIZELEMENT HEIZELEMET

KAMMER GALVANISIERT GALVANIZIERT

STAHL AISI 430 AISI 430

LAUTSTAERKE < 65 dba < 70 dba

LEISTUNGQUELLE STROM STROM

SPANNUNG 380V – 50/60Hz 380V – 50/60Hz
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